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Управление Федеральной службы по надзору в сфере защиты

прав потребителей и благополучия человека по Алтайскому краю

М. Горького ул., д.28, г. Барнаул, 656056

Тел.: (3852) 24-29-96, факс: (3852) 24-99-49 Телетайп: 233103 СИГНАЛ

E-mail: mail@22.rospotrebnadzor.ru,    http://www.22.rospotrebnadzor.ru
ОКПО 77069999, ОГРН 1052202281537, ИНН/КПП 2225068178/222501001

Территориальный отдел Управления Федеральной службы по надзору 

в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Алтайскому краю 

в г. Бийске, Бийском, Ельцовском, Зональном, Красногорском,

Солтонском и Целинном районах

659306, Алтайский край,  г. Бийск, ул. Советская, дом 78

 Тел.: 8 (3854) 32-84-46, факс: 8 (3854)32-84-47

Е-mail: to-biysk@22.rospotrebnadzor.ru
ПРЕДПИСАНИЕ

ОБ УСТРАНЕНИИ ВЫЯВЛЕННЫХ НАРУШЕНИЙ

«01» апреля 2015 г.                                                         


  №  16/053001/97
   (дата выдачи)

г. Бийск, ул. Советская, 78  

    (место выдачи предписания)

Мною, должностным лицом главным специалистом-экспертом территориального отдела Управления Роспотребнадзора по Алтайскому краю в г. Бийске, Бийском, Ельцовском, Зональном, Красногорском, Солтонском и Целинном районах, уполномоченным на проведение проверки Филоновой Ольгой Александровной 






(фамилия, имя, отчество; должность)
по результатам проверки деятельности
Муниципального бюджетного общеобразовательного учреждения «Марушинская средняя (полная) общеобразовательная школа» Целинного района Алтайского края, Алтайский край, Целинный район, с. Марушка, ул. Советская, 14
ОГРН № 1022202917725 от 20.12.2002г.

наименование и место нахождения (адрес) проверяемого ЮЛ, либо фамилия, имя, отчество и адрес места жительства 

проверяемого ИП, сведения о государственной регистрации и зарегистрировавшем органе,
либо фамилия, имя, отчество и адрес места жительства проверяемого гражданина
выявлены нарушения обязательных требований действующих нормативных правовых актов Российской Федерации, а также условия, создающие угрозу возникновения и распространения инфекционных, неинфекционных заболеваний людей:
п. 6.10 СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях» («остекление окон должно быть выполнено из цельного стеклополотна»)
п. 4.29. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях» («Полы во всех помещениях должны быть без щелей, дефектов и механических повреждений»)
п. 7.2.4. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях» («в учебных кабинетах уровни освещенности должны соответствовать следующим нормам: на рабочих столах 300-500 люкс, на классной доске 300-500 люкс, в актовых и спортивных залах (на полу) - 200 люкс»)

п.п. 6.1., 6.11. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях» («отдельные системы вытяжной вентиляции следует предусматривать для следующих помещений: учебных помещений и кабинетов»)
п. 4.27. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях» («рядом с умывальными раковинами должны быть мыло и полотенца»)
п. 11.5. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях» («с целью выявления педикулеза не реже 4 раз в год после каждых каникул и ежемесячно выборочно   (четыре-пять классов) медицинскому персоналу необходимо проводить осмотры детей»)
п. 5.4. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях» («для подбора учебной мебели соответственно росту обучающихся производится ее цветовая маркировка, которую наносят на видимую боковую наружную поверхность стола и стула в виде круга или полос»)
п. 5.1., п. 5.3. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях» («каждый обучающийся обеспечивается рабочим местом  в соответствии с его ростом»)
п. 12.8. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях» («санитарно-техническое оборудование подлежит ежедневному обеззараживанию»)
п. 3.3. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» («во всех производственных цехах устанавливают раковины, моечные ванны с подводкой холодной и горячей воды через смесители»)
п. 4.3. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» («все установленное в производственных помещениях технологическое и холодильное оборудование должно находиться в исправном состоянии»)
п. 14.12. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования», п. 2.1. СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий», что подтверждается объяснительной директора.
п. 14.6. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» («вес порционных блюд должен соответствовать выходу блюда, указанному в меню-раскладке»)
п.п. 5.10., 5.11. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» («при мытье столовой посуды ручным способом в трехсекционных ваннах соблюдается следующий порядок:

- механическое удаление остатков пищи,

- мытье в воде с добавлением моющих средств в первой секции ванны при температуре не ниже + 45С,

- мытье во второй секции ванны в воде температурой не ниже 45 С и добавлением моющих средств в количестве в 2 раза меньше, чем в первой секции ванны;

- ополаскивание посуды в третьей секции ванны горячей проточной водой не ниже 65 С, с использованием металлической сетки с ручками и гибкого шланга с душевой насадкой; 

- просушивание посуды на решетках, полках, стеллажах (на ребре).

Чашки, стаканы, бокалы промывают в первой ванне горячей водой при температуре не ниже 45 С с применением моющих средств; во второй ванне ополаскивают горячей проточной водой не ниже 65 С с использованием металлической сетки с ручками и гибкого шланга с душевой насадкой»)

п. 5.15. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования», согласно которого – «мытье разделочных досок и мелкого деревянного инвентаря производится в моечном отделении (цехе) для кухонной посуды горячей водой при температуре не ниже 45 С с добавлением моющих средств, ополаскивают горячей водой при температуре не ниже 65 С и ошпаривают кипятком»)
п. 8.23. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» («готовые первые и вторые блюда могут находиться на мармите или горячей плите не более 2-х часов с момента изготовления»
п. 6.25., приложения 7 СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» («для предотвращения возникновения и распространения инфекционных и массовых неинфекционных заболеваний (отравлений) не допускается использовать  пищевые продукты и изготавливать блюда и кулинарные изделия в соответствии с требованиями настоящих санитарных правил, указанных в приложении 7: любые пищевые продукты домашнего (не промышленного) изготовления)»)

п.3.1. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования», п. 3.8. СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья» («производственное оборудование и моечные ванны присоединяются к канализационной сети с воздушным разрывом не менее 20 мм от верха приемной воронки»)
п. 5.22. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» («хранение уборочного инвентаря в производственных помещениях не допускается»)
п. 13.1. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» («в столовой должны быть созданы условия для соблюдения персоналом правил личной гигиены»)
п. 6.27. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» («доставка пищевых продуктов осуществляется специализированным транспортом, имеющим оформленный в установленном порядке санитарный паспорт, при условии обеспечения раздельной транспортировки продовольственного сырья и готовых пищевых продуктов, не требующих тепловой обработки»)

п. 6.25., приложения 7 СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» («для предотвращения возникновения и распространения инфекционных и массовых неинфекционных заболеваний (отравлений) не допускается использовать  пищевые продукты и изготавливать блюда и кулинарные изделия в соответствии с требованиями настоящих санитарных правил, указанных в приложении 7: любые пищевые продукты домашнего (не промышленного) изготовления)»)
п. 3.1. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования», п. 3.6. СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья», п.п. 17.1., 17.9 СНиП 2.04.01-85 «Внутренний водопровод и канализация зда​ний», согласно которым «Отвод сточных вод следует предусматривать по закрытым самотечным трубопроводам; места прохода стояков через перекрытия долж​ны быть заделаны цементным раствором на всю тол​щину перекрытия; участок стояка выше перекрытия на 8(10 см (до горизонтального отводного трубопровода) сле​дует защищать цементным раствором толщиной 2(3 см; перед заделкой стояка раствором трубы сле​дует обертывать рулонным гидроизоляционным ма​териалом без зазора» («Устройство системы канализации организаций должно соответствовать требованиям действующих строительных норм, предъявляемых к канализации, наружным сетям и сооружениям, внутреннему водопроводу и канализации зданий, а также требованиям настоящих Правил»)
 (положения нормативных документов, которые были нарушены)
В соответствии ст. 17 Федерального Закона РФ «О защите прав юридических лиц и индивидуальных предпринимателей при осуществлении государственного контроля (надзора) и муниципального контроля» от 26.12.2008 № 294-ФЗ с целью устранения выявленных нарушений, предупреждения возникновения и распространения инфекционных заболеваний, массовых неинфекционных заболеваний (отравлений) людей, 
Предписываю: (указываются мероприятия, предписываемые к выполнению, срок их исполнения)

1. Остекление окон в кабинетах №№ 13 (география/биология), 18 (математика), 19 (иностранный язык) выполнить из цельного стеклополотна в соответствии с требованиями п. 6.10 СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях»
2. Пол в коридоре 1 этажа, в кабинете № 20 (химия), в обеденном зале, привести  в соответствии с требованиями п. 4.29. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях», 
3. Уровень искусственной освещенности в кабинете литературы довести до требуемых санитарных норм согласно п. 7.2.4. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях» с последующим предоставлением заверенной копии протокола инструментальных измерений освещенности
4. Обеспечить оборудование системы вытяжной вентиляции для учебных помещений и кабинетов в соответствии с требованиями п.п. 6.1., 6.11. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях» 
5. Обеспечить контроль за постоянным наличием полотенец рядом с умывальными раковинами, установленными в кабинетах начальных классов, в соответствии с требованиями п. 4.27. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях»
6. Обеспечить контроль за проведением осмотра детей на педикулез, в соответствии с требованиями п. 11.5. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях» 
7. Обеспечить наличие цветовой маркировки учебной мебели, установленной в кабинете 1 класса и 2 класса, в соответствии с требованиями п. 5.4. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях»
8. Обучающихся обеспечить удобным рабочим местом в соответствии с их ростом в соответствии с требованиями п. 5.1., п. 5.3. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях».

9. Обеспечить контроль за соблюдением требований к обработке санитарно-технического оборудования, так раковины и унитазы дезинфицировать в соответствии с требованиями п. 12.8. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях»
10. Моечные ванны, установленные на пищеблоке, предназначенные для мытья и ополаскивания кухонной, столовой и чайной посуды  обеспечить подводкой горячей воды, в соответствии с требованиями п. 3.3. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» 
11. Мармит, установленный  на пищеблоке,  привести  в исправное состояние в соответствии с требованиями п. 4.3. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» 
12. Лабораторные и инструментальные исследования по определению в пищевых продуктах пищевой ценности и подтверждения безопасности приготовляемых блюд, проводить в полном объеме согласно программе производственного контроля в соответствие с требованиями п. 14.12. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования», п. 2.1. СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий» 
13. Обеспечить контроль за соблюдением требований к выдаче готовой пищи, так обеспечить соответствие веса порционных блюд выходу блюда, указанному в меню-раскладке в соответствии с требованиями п. 14.6. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»
14. Обеспечить контроль за соблюдением  правил мытья столовой и чайной посуды, так столовую и чайную посуду обрабатывать в соответствии с требованиями п.п. 5.10., 5.11. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»
15. Обеспечить контроль за соблюдением  правил мытья разделочных досок, так разделочные доски после мытья ошпаривать кипятком, в соответствии с требованиями п. 5.15. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» 
16. Обеспечить контроль за соблюдением времени реализации готовой пищи в соответствии с требованиями п. 8.23. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» 
17. Моечные ванны, установленные в овощном и мясном цехах  пищеблока, присоединить к канализации с учетом воздушных разрывов, в соответствии с требованиями п.3.1. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования», п. 3.8. СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»
18. Не допускать хранения уборочного инвентаря в производственных помещениях пищеблока в соответствии с требованиями п. 5.22. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»
19. Обеспечить контроль за постоянным наличием мыла рядом с умывальной раковиной для мытья рук в мясном цехе в соответствии с требованиями п. 13.1. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»
20. Обеспечить доставку пищевых продуктов на пищеблок специализированным транспортом в соответствии с требованиями п. 6.27. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» 
21. При приготовлении пищи не использовать квашеную капусту не промышленного приготовления, в соответствии с требованиями п. 6.25., приложения 7 СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»
22. Обеспечить отвод сточных вод в столовой под моечными ваннами для мытья столовой и чайной посуды по закрытому  самотечному трубопроводу, место прохода стояка через перекрытие заделать цементным раствором на всю толщину перекрытия и гидроизолировать в соответствии с требованиями п. 3.1. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования», п. 3.6. СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья», п.п. 17.1., 17.9 СНиП 2.04.01-85 «Внутренний водопровод и канализация зда​ний»
Срок исполнения мероприятий: до 19.09.2016г.                                                                                                                                     
Срок, в течение которого лицо, которому выдано предписание, должно известить должностное лицо Роспотребнадзора, выдавшее предписание, о выполнении предписания: до 20.09.2016



(дата следующего рабочего дня после истечения срока исполнения мероприятий, 






указанных в предписании)

Способ извещения любым из ниже перечисленных способов: 
 659306, Алтайский край, г. Бийск, ул. Советская 78, тел./факс: 32-84-49, Е-mail: to-biysk@22.rospotrebnadzor.ru
(почтой, нарочным, факсом, по эл.почте, с указанием телефона/факса,

почтового или электронного адресов Управления (ТО)

Ответственность за выполнение мероприятий возлагается на юридическое лицо – Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение «Марушинская средняя (полная) общеобразовательная школа» Целинного района Алтайского края__________________________________________________________________________
Наименование юридического лица или индивидуального предпринимателя, на которое возлагается ответственность

Настоящее предписание может быть оспорено путем подачи заявления в соответствии с гл. 25 Гражданского процессуального кодекса РФ или гл.24 Арбитражного процессуального кодекса РФ  «в течение трех месяцев со дня, когда стало известно о нарушении прав и законных интересов».
Невыполнение в установленный срок законного предписания должностного лица, осуществляющего государственный надзор (контроль), об устранении нарушений законодательства влечет наложение административного штрафа на граждан в размере от трехсот до пятисот рублей; на должностных лиц - от одной тысячи до двух тысяч рублей или дисквалификацию на срок до трех лет; на юридических лиц - от десяти тысяч до двадцати тысяч рублей. (ч.1 ст.19.5 Кодекса об административных правонарушениях РФ).

Должностное лицо, выдавшее предписание        ______________      Филонова О.А.

                                                                                                             подпись                   фамилия, имя, отчество

Начальник  ТОУ Роспотребнадзора

по г. Бийску, Бийскому, Ельцовскому,

Зональному, Красногорскому, Солтонскому и

Целинному районам Алтайского края                                         
          Яковлев И.А.

                                                                                                             подпись                  фамилия, имя, отчество

Копию получил (подпись законного

представителя юридического лица 

или индивидуального предпринимателя)       _________________













      подпись
                 расшифровка подписи

«____» _____________2015 г.

дата

Направлено по почте заказным письмом «____» _____________2015г. № квитанции_____

Примечание: предписание об устранении выявленных нарушений является приложением к акту проверки и направляется лицу, в отношении которого оно вынесено, вместе с актом проверки.
